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Næringsinnhold pr. 100 gram

Energi: 1267 kJ / (303 kcal)

Protein: 12,0 g

Fett: 18,8 g

Mettet Fett: 8,1 g

Karbohydrat: 20,3 g

hvorav sukker: 2,0 g

Salt 1,9 g

Oppbevaring:		   Frysevare - 18 °C eller kaldere

Holdbarhet:		    8 mnd. fra produksjonsdato. Opptint vare kan oppbevares ved 0-4 °C i maks. 3-4 døgn.

Frysing:		  Skal ikke fryses på ny etter tining

Pakkemetode:	 1 stk toast pakket i tett folie, og 45 pakker i kartongen

Tilberedning:		  Toasten bør gjennomtines før steking. Toasten stekes i pressgrill med lite press eller i egen 	

			   toastgrill. Steketid ca 2-4 min. avhengig av grilltype og temperatur. Stekes til osten er smeltet 	

			   og toasten er gyllebrun.

Produktinformasjon

Produsent: KANDA AS, Hegdal, 3261 Larvik, Norge

Artikler:
Art. nr / Varenavn: Pakning størrelse    Salgsenhet:

100 Toast med ost og kyllingskinke, vekt 

ca 90g pr stk
1 stk/pakning    45 pk /kartong

Beskrivelse:		  Hver toast består av 2 skiver loff, 1 osteskive, 1 skive kyllingskinke og kryddersmør.

Produktgruppe:	 Toast - håndmat.

Ingredienser:		  Grovt brød 49,9%, ost 21,2%, kyllingskinke 17,8%, kryddersmør 11,1%
			   Mel (hvete, sammalt hvete, sammalt rug), hvitost, kyllingkjøtt, vann, raps- og kokosolje, 	
			   linfrø, hvetekli, gjær, sukker, ekstrakt av maltet og mesket korn (bygg), salt, hvetegluten, 	
			   krydder, smeltesalt, melkeprotein, antioksidant (natriumaskorbat), naturlig smøraroma, 	
			   farge (betakaroten), dekstrose, emulgator (E471, E472e, E920), antiklumpemiddel (E551), 	
			   stabilisator (E450, E451), syreregulator (sitronsyre, kaliumlaktat, kaliumacetat), enzymer, 		
			   fiber av hvete
Allergener:		  Gluten, melk.
			   Opplysninger her omfatter kun de vanligste allergifremkallende ingrediensene. Iht. merke	

			   forskriften vedlegg IV. For mer informasjon, kontakt oss på telefon 33 13 98 50 


